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Data Emisséo: 28-05-2022
N.° de Analise: H/ 14844 /22 .
Data Colheita: 26-05-2022 Il\E/Ixmc.)(.s).Srfjs).B | t
Data Recegéo: 26-05-2022 unicipio ae be mog e
Data Inicio Ensaio: 26-05-2022 Rua Pedro Alvares Cabral, 135
Data Fim Ensaio: 27-05-2022 BELMONTE
Cédigo Cliente: 10817 6250-088 BELMONTE

Unidade: Restaurante o Brazao - Belmonte

Identificagdo da Amostra: 143343 / 22
Produto: Agua de consumo humano Acondicionamento: Frasco
Referéncia: Torneira zona preparacgéao de carne Hora Recolha: 09h52

A colheita de amostra foi efectuada segundo a ISO 19458:2006 e IGL 16.22 encontrando-se no ambito de acreditacdo do
laboratdrio de Tondela, com uma incerteza de 15%.

Castelo Branco

Ensaio/Método Resultado Unidade V.R. V. L. V. P. Av. C.
Quantificagédo de Coliformes = C
Totais 0 ufc/100mL [978]

I1SO 9308-1:2014/ Amd1:2016
Quantificagéo de Escherichia = c
coli 0 ufc/100mL [978]

ISO 9308-1:2014/ Amd1:2016

Critério: [978] - Decreto-Lei n.° 152/2017 de 7 de Dezembro para a classe de produtos Aguas de consumo
Para a declaragao de conformidade efetuada n&o foi contabilizada a incerteza da medigéo.

Tondela Lisboa Castelo Branco Madeira

Zona Industrial Tondela Rua das Azenhas, n° 34 B Zona Industrial Caminho da Igreja n° 35 % \Mﬂ{ P
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Data Emisséo: 28-05-2022
N.° de Analise: H/ 14844 /22 .
Data Colheita: 26-05-2022 Il\E/Ixmc.)(.s).Srfjs).B | t
Data Recegéo: 26-05-2022 unicipio ae be mog e
Data Inicio Ensaio: 26-05-2022 Rua Pedro Alvares Cabral, 135
Data Fim Ensaio: 27-05-2022 BELMONTE
Cédigo Cliente: 10817 6250-088 BELMONTE

Unidade: Restaurante o Brazao - Belmonte

Identificagdo da Amostra: 143343 / 22
Produto: Agua de consumo humano Acondicionamento: Frasco
Referéncia: Torneira zona preparacgéao de carne Hora Recolha: 09h52

A colheita de amostra foi efectuada segundo a ISO 19458:2006 e IGL 16.22 encontrando-se no ambito de acreditacdo do
laboratdrio de Tondela, com uma incerteza de 15%.

Notas

Lista de abreviaturas: NE- Numero estimado; UFC- Unidades formadoras de coldnias; LQ — Limite de quantificagéo; LD — limite de detecgdo; V.L. —
Valor Limite; V.R. — Valor Recomendado; VP - Valor Paramétrico; C - Conforme; A - Aceitavel; NC - Nao Conforme; Unid. - Unidade; DO - Densidade
optica; Av. C. - Avaliagdo de Conformidade; NMP- Numero Mais Provavel; PFC - Propédsito de Formagao de Colonias; U — Incerteza expandida.

O ensaio assinalado com (s) foi contratado e n&o é acreditado.

O ensaio assinalado com (a) foi contratado e é acreditado.

Nos resultados assinalados com (k) os microrganismos estao presentes, mas inferiores a 3xdiluicdo (quando aplicavel).
Nos resultados assinalados com (y) os microrganismos estao presentes, mas inferiores a 4xdilui¢éo.

Para os ensaios assinalados por técnicas de calculo a metodologia seguida pode ser disponibilizada a pedido.

Os dados a sublinhado e italico foram fornecidos pelo cliente e ndo sdo da responsabilidade do laboratério.
Este Relatério de Ensaio refere-se apenas as amostras analisadas.
Proibida a reprodugéo parcial deste documento.

As actividades (ensaios/amostragem/avaliacéo da conformidade) assinaladas com * n&o estdo incluidos no dmbito da acreditagao.

Incerteza “U” - corresponde a incerteza expandida calculada com um fator de expanséo k=2, correspondendo a um nivel de confianga
aproximadamente igual a 95%. As incertezas apresentadas em % encontram-se em valor relativo e as restantes em valor absoluto.

A incerteza do ensaio néo inclui incerteza da colheita. A combinagéo da incerteza da colheita (quando apresentada) e do ensaio pode ser obtida
através da férmula 1 (Ucombinada expressa em %) quando a incerteza do ensaio se encontra apresentada em valor relativo ou através da formula
2 (Ucombinada expressa em %) quando a incerteza do ensaio se encontra apresentada em valor absoluto. Para colheitas efetuadas segundo a ISO
5667-5:2006 e IGL 16 a incerteza combinada (colheita e ensaio) para o ensaio pH é de 0.27 unidades de pH.

Microbiologia de Alimentos: A incerteza reportada foi estimada de acordo com a ISO19036:2019 e considerada igual ao desvio padrao da
reprodutibilidade intralaboratorial e apresenta-se sob a forma de intervalo e com o valor de U em % (quando aplicavel).

Microbiologia de Aguas: A incerteza reportada foi estimada de acordo com a 1IS029201:2012 e apresenta-se sob a forma de intervalo e com o valor
de U em % (quando aplicavel).

Microbiologia de Atividades médicas, Produtos farmacéuticos, Téxteis e acessorios de vestuario, Antissépticos, Desinfetantes, Sabdes, Detergentes
e Cosmeéticos: A incerteza reportada foi estimada de acordo com a ISO 19036:2019 e considerada igual ao desvio padrdo da reprodutibilidade
intralaboratorial e apresenta-se sob a forma de intervalo.
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